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RESEARCH

Cellulose

Eigene Aufnahme

+  Hauptbestandteil pflanzlicher Zellwénde,
haufigste organische Verbindung

. Polysaccharid (Vielfachzucker)
. reilfeste Fasern fiir statische Funktion
. unloslich in Wasser

+ Gewonnen aus Holz unter Entfernung des
Lignin-Anteils

https://savee.it/

«  hergestellt aus Ol

«  Polyetherschaumstoff (meist verbreit in der
Anwedung)

+ 4 Arten von Schaumstoff:
1. Offenzellige Schaustoffe
2. Geschlossenzellige Schaumstoffe
3. Gemischtzellige Schaufmstoffe
4. Integralschaumstoffe

. Eigenschaften: leicht, flexibel, reversibel,
geringe Verarbeitungskosten, groflte
Lagerflachen

+  Bioschaum NICHT biologisch abbaubar

«  Rizinusol als Erddlersatz am geeignetsten, aber
L,keine vollstandige Harte und Trockenheit®, neu
Weizenstroh (verflussigt Polyole)

. ?Rasierschaum?, Kaliumseife oder Kalium- und
Triethanolaminseife

&

https://savee.it/

Biologisch abbaubar und/oder
aus nachwachsenden Rohstoffen

3 Arten: 1. erddlbasiert + biologisch
abbaubar

2. biobasiert + biologisch
abbaubar oder kompostierbar

3. biobasiert + nicht biologisch
abbaubaur

mogliche Zutaten: Essig, Backpulver, Gelatine,
Glycerin, Glycerol, Spiilmittel, Speisestarke,
Wasser, Agar Agar

https://savee.it/

Gelb | Kurkuma, Goldrute, Kamille,

Ringelblume

Rosa

Rot

Violett

Graublau

| Hibiskus, Avocadoschalen
und -kern,
Mahonienbeeren,
Waldmeister

| Rote Beete, Acai Beere

| Rotkohl, Holunderbeere,
Brombeere, Klatschmohn

| (Schwarze-) Rote Stockrose
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RESEARCH
B
Materiom https://materiom.org/ -
Datenbank mit Rezepten fiir Bioplastik, Biomaterialien, nattrliche . <

Farbstoffe zum Einfarben. [ S
._ == = i .
: = - g
: = - o
E- g

Nature Lab https://naturelab.risd.edu/discover/

Webseite mit Informationen und Experimenten mit Anleitung

https://naturelab.risd.edu/discover/

Youyang Song https://youyangsong.com/

Kinstler mit innovativen Materialien, Bioplastik mit Mustern

https://youyangsong.com/
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JeM>001

Zielsetzung: Transparenz & Volumen

Mein angedachtes Ziel und Interessengebiet war es
ein Material zu kreieren, welches transparent und
schaumig ist. Die Optik von R1, mit Acai-
Beerenpulver eingefdrbt war schon im ersten
Versuch sehr ansprechend, ebenso wie die fluffige
Konsistenz von R2.

An beiden Rezepten wurde weiter gearbeitet.
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JeM>002

Aus Fehlern lernt man.

Mein diesem Versuch sind beide Rezepturen
fehlgeschlagen. Ziel war es das vorherige Rezept T

JeM>001 R1 hdrter zu machen mit Hilfe von Zucker. Ex-p imenti

R3 wurde hierbei zu hart, R4 zu flussig. % nteren I

An beiden wirde nicht weiter experimentiert.

=

A - Wanee usd Jpcher L8, Calatirer are] dcs-Breey
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JeM>003

Eine genauer Befassung mit der Rezeptur JeM>001
R2 ergab folgende Ergebnisse.

Ziel war es die Blasenbildung zu erhéhen um so
moglichst volumindse Substanzen zu erschaffen und
diese mit Dextrin ausharten zu lassen.

Nach dem Abgiefien war das Ergebnis noch
ansehnlich. Das Volumen schrumpfte aber nach
wenigen Minuten der Trockenzeit zusammen. Ubrig
blieben glibbrige, viskdse Massen.

Schiaumende Texturen
LD L Pt
Junaes Bl bl LA Bb s
Dreichiubning

JeM>003 .
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JeM>005
Ein Versuch mit Cellulose in Form von
Zeitungspapier und Toilettenpapier brachte einige
schone Ergebnisse zu Tage. Tremege
Alle vier Versuche ergaben ein gutes Ergebnis in Toilettenpapier
Form, Optik und Belastbarkeit. Wieder Erwarten war Va.
die Rezeptur mit Zeitungspapier R3 und R4 deutlich Zeitungspapier
besser gelungen. Diese waren leichter formbar vor
dem Trocknen und behielten bessere Eigenschaften
nach der vollstdndigen Trocknung.
" rr b ¢ Py
e
Sespter
P ausses i
P

JeM>005
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JeM>006

Die Rezeptur JeM>004 wurde anhand von acht
unterschiedlichen Rezepturen weiter untersucht.
Ergbenis sind acht unterschiedliche Materialien.
Diese unterscheiden sich in ihrem Volumen, der
Optik und der Flexibilitat.

Saite §
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JeM>006

Als Ausgangspunkt fir das weitere Forschen und
Arbeiten wurde die Rezeptur R2.4 gewdhlt. Grinde
hierfir waren unter anderem:

Volumen:

Optik:

Flexibilitat:

sehr grofes Volumen und viel
Material bei gleicher Menge des
Fillmaterials

Unter Verwendung des Essigs
lagerte sich keine weilRe Schicht an
der Unterseite des Materiales ab,
welches unter Verwendung von
Wasser geschah.

Desweiteren zeichnen sich die R2.x
durch eine sattere Farbigkeit aus.

Diese ist bei den essighaltigen
Materialien hoher und angenehmer
festzustellen.

Holzwolle
Das Brot

Schaik §; D | ket
k‘h"‘ﬂl:."
P ——
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JeM>006
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Als Ausgangspunkt fir das weitere Forschen und
Arbeiten wurde die Rezeptur R2.4 gewdhlt. Griinde
hierfir waren unter anderem:

Volumen:

Optik:

Flexibilitat:

sehr grofes Volumen und viel
Material bei gleicher Menge des
Fillmaterials

Unter Verwendung des Essigs
lagerte sich keine weilRe Schicht an
der Unterseite des Materiales ab,
welches unter Verwendung von
Wasser geschah.

Desweiteren zeichnen sich die R2.x
durch eine sattere Farbigkeit aus.

Diese ist bei den essighaltigen
Materialien héher und angenehmer
festzustellen.
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Informationen zu den Zutaten:

Essig:

Glycerin:

Holzwolle:

Backpulver:

Gelatine:

Bei Mdglichkeit ist darauf zu achten einen

weillen Essig zu nutzen um eine mogliche

Verfarbung durch braunen Essig zu vermeiden

Wirkung: Geht schdumende Reaktion mit
Backpulver ein.

Aus der Apotheke wurde das Glycerin 85%
verwendet, es kann zu Abweichung der
Materialeigenschaften kommen unter
Verwendung von Glycerin 99,5%
Wirkung: Sorgt flir Elastizitat.

Vor dem Kochen der Holzwolle muss diese in
kleine Fasern gezupft werden. Holzwolle ist
Ublich in gepresster Form vorzufinden.

Wirkung: Fillmaterial fiir Stabilitdt und Volumen.

Handelslbliches Backpulver.
Wirkung: Geht schdumende Reaktion mit Essig
ein.

Gelatine ist in Pulver- oder Blattformat
erhéltlich. Aus Grinden der Bequemlichkeit
wurde Pulvergelatine genommen, da diese im
Supermarkt vorhanden war. Gelatine wird
hierbei allgemein Agar Agar vorgezogen, da es
eine hohere Harte im trockenen Zustand
aufweist.
Wirkung: Sorgt fiir Stabilitat/Flexibilitat und
Klebekraft.

f. Anette Ponholzer
i | Jennifer Mayr

Essig (weild)

Glycerin 85%

Holzwolle

Backpulver @&———

Gelatine e——



Experiment Fiillstoff PUSTEBLUME

Aus Neugierde und Aufgrund des Zugénglichkeit zu diesem
kostenlosen Material im Mai wurden die Samen es verblihten
Lowenzahns gesammelt und als Fillmaterial in einem einmaligen
Experiment genutzt.

Als Grundstoffe wurden die gleichen Zutaten wie in den
vorherigen Experimenten genutzt. Lediglich der Fillstoff
,Holzwolle“ wurde ersetzt. Hierbei wurde die Menge geschatzt, da
eine Gewichtung nicht addquat durchgefiihrt werden konnte.
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PUSTETOPF>001

Der erste Versuch des Brottopfes wurde mit dem Rezept R2.4
durchgefuhrt. Hierbei wurden lediglich die Mengenanteile
um 50% erhdht um eine groRere Menge an Material zu

erzeugen.
Essig 75 ml
Gelatine 13,5¢g
Glycerin 12¢g
Backpulver 45¢
Pusteblume geschatzt

Vor dem Anrlhren des Materials wurde der Blumentopf mit
Frischhaltefolie umkleidet, um ein Ankleben des Materials zu
verhindern und eine gute Entformung zu gewdhrleisten.
Anschliefbend wurde die warme Masse handisch (hierbei sind
Einweghandschuhe empfehlenswert) an den Blumentopf
sanft gedrickt und verteilt. Als ndchstes wurde der Topf nach
draufen in die Sonne gestellt. Insgesamt trocknete der Topf
Uber 8 Tage auf der Form. Dies geschah teilweise im
Sonnenlicht, aber stehts an der Luft.
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BROTTOPF>001

Der erste Versuch des Brottopfes wurde mit dem Rezept R2.4
durchgefuhrt. Hierbei wurden lediglich die Mengenanteile
um 50% erhoht um eine gréRere Menge an Material zu
erzeugen.

Essig 75 ml
Gelatine 13,5¢g
Glycerin 12 g
Backpulver 45 ¢
Holzwolle 12 g

Vor dem Anriihren des Materials wurde der Blumentopf mit
Frischhaltefolie umkleidet, um ein Ankleben des Materials zu
verhindern und eine gute Entformung zu gewdahrleisten.
Anschliefbend wurde die warme Masse handisch (hierbei sind
Einweghandschuhe empfehlenswert) an den Blumentopf
sanft gedrickt und verteilt. Als ndchstes wurde der Topf nach
draufen in die Sonne gestellt. Insgesamt trocknete der Topf
Uber 8 Tage auf der Form. Dies geschah teilweise im
Sonnenlicht, aber stehts an der Luft.
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PUSTETOPF>002

Aus dem Pustetopf>001 liesen sich erste Schlisse zur Optik
und Festigkeit ziehen. Nach langeren Uberlegungen wurden
folgende Schritte fir dieses Experiment bedacht:

1. Die Verwendung von Backpulver hat keinen ,Sinn®
mehr, da das Material nicht aufgeschdumt werden muss, da
dies keinen Effekt erzielt.

2. Unter des Wegfallens des Backpulvers kann zudem auf
Essig verzichtet werden und dieser durch Wasser ersetzt
werden. Die Verwendung von Essig sollte eine grofere
Reaktion mit dem Backpulver hervorrufen.

Wasser 50ml
Gelatine 13,5¢g
Glycerin 8g
Pusteblume geschatzt

Leider ldsst sich das Material kaum von der Frischhaltefolie
trennen. Dieses Experiment endet an diesem Punkt.
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2D>3D | ENFORMUNG

2D>3D

Der Ubergang von der Zweidimensionalitét in die
Dreidimensionalitét erwies sich als gut umsetzbar.
Erste Schwierigkeit Bestand in der auftretenden
Schwerkraft. Das aufgetragene Material glitt an den
Aufbenwdnden des Topfes nach unten. Es musste
zusatzlich nochmals ,nach oben gezogen“ werden
und an bereits liegenden Material ,angedockt®
werden. Daraufhin hielt das Material aber relativ
gut und problemlos fest.

Vermutlich l8sst sich die gute Klebekraft auf die
Gelatine zurlickfiihren und den Essig-Backpulver-
Schaum.

ENFORMUNG

Sowohl im flachen als auch im raumfordernden
Volumen war die Frischhaltefolie das Trennmittel
zwischen Form und Material. Das Brot lieR sich zu
jeder Zeit einwandfrei von dieser Folie [&sen.
Material was in Berlihrung mit dem Tontopf kam
konnte nur sehr schlecht abgeldst werden.

Aufgrund der guten Ergebnisse wurde kein anderes
Trennmittel getestet.








